INFORMAZIONE TECNICA

I parte

ell'ambito di un pit
vasto contesto di
iniziative volte alla
valorizzazione ¢ alla
tutela delle produ-
zioni vitivinicole di
qualita dell’area albese, il Settore De-
centrato dell'Agricoltura di Cuneo,
per mezzo dell'Ufficio Agricolo di
Zona di Alba, ha portato alla conclu-
sione un progetto quadriennale
(1987-1991) relativo allo studio degli
efferti del diradamento manuale dei
grappoli nel vigneto specializzato di
MNebbiclo, Il principale scopo del pro-
getto era quello di fornire indicazioni
scientificamente attendibili ai viticol-
tori della zona del Barolo e del Barba-
resco, nonché del vicino Roero su di
una pratica — quella appunto del di-
radamento dei grappoli — in via di
crescente diffusione,

Infatti, a causa di una certa rigidita
della domanda nei confronti dei vini
di classe elevata come il Baralo e il
Barbaresco e della crescente remune-
razione, per contro, degli stessi vini
con caratteristiche qualitative supe-
riori, unitamente alle crescenti r;hf;.
colti di collocazione dei superi di pro-
duzione in una situazione generale di
perdurante eccedenza, un numero
sempre magpiore di vinificatori sta at-
tuando e richiedendo ai propri forni-
tori di uve "attuazione di questo in-
tervento, che viene perd praticato in
modo empirico e senza il supporto di
dati tecnico-scientifici che dimostring
in modo inequivocabile la validita o
meno di tale pratica o comungue il
suo effetto sul rapporto quali-quanti-
tativo in vigneto e — in ultimo —
sulla qualita del vino.

E parso allora necessario impostare
delle prove ripetute negli ambienti e
nel tempo (allo scopo di attenuare le
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influenze dell'andamento stagionale),
con metodologia identica proprio per
tentare di cogliere delle tendenze, an-
che minime, ma chiare e precise.

Il lavoro & stato condotto in collabo-
razione con la Catredra di Viticoltura
e con la Scuola di specializzazione in
viticoltura ed enclogia dell'Universiti
di Torino e con i Centri di Assistenza
Tecnica (C.A.T.A.C.) operanti nel
territorio albese.
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nare i boschi, anche se una certa ri-
presa delle utilizzazioni si & avuta per
la legna da ardere.

Molte aree collinari si presterchbero
bene allo sviluppo sia di una selvicol-
tura di tipo naturalistico sia dell'arbo-
ricoltura da legno, per il facile utilizzo
dei mezzi meccanici e per la presenza
di una buona rete di strade interpode-
rali: anche il mercato, considerata la
richiesta di diversi assortimenti at-
tualmente soddisfatta dalle importa-
zioni, dovrebbe consentire la realizza-
zione di buoni profitti.

Si & accennato alla selvicoltura natu-
ralistica ¢ all’arboricoltura da legno,
si tratta di due impostazioni diverse:
infatti la selvicoltura naturalistica ha
come obiettivo il bosco misto, in
equilibrio con I'ambiente, costituito
da specie forestali spontanee adatte
alla stazione, in grado di rinnovarsi in
modo naturale e di mantenere costan-
temente la copertura del terreno, |'ar-
boricoltura da legno invece, si basa
sull'impianto artificiale di una o pii
specie idonee (es. noce e ciliegio da
legno) assoppettate a regolari cure col-
turali di tipo agronomico (potature,
erpicature),

Per i boschi cedui esistenti dove le
condizioni della stazione lo permetta-
no & consigliabile la conversione a for-
mazioni d'alte fusto misto di latifo-
glie (querce latifoglie pregiate dal
punto di vista mercantile: acero, fras-
sino, tiglio, ciliegio), mentre per le at-
tuali aree abbandonate si potranno ef-
fettuare nuovi impianti efo favorire la
colonizzazione gia in corso.

Nel easo si opti per I'arboricoltura I'u-
tilizzo del pioppo in collina va limita-
to ai fondovalle freschi mentre va evi-
tato il suo impiego sui versanti; & op-
portuno comungue sempre orientarsi
verso latifoglie di pregio quali il cilie-
gio, l'acero o il noce da legno. Nelle
aree vocate si possono inoltre utilizza-
re specie micorrizate con il Tuber me-
lanosporum, Tuber magnatum ed al-
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tri (piante tartufigens).

La diffusione di una moderna selvi-
coltura dovrd superare ovviamente
degli ostacoli, primo fra rutt quello
della frammentazione della proprietii
che automaticamente si riflette sia
sulla quantita sia sulla qualita della
produzione legnosa (assortimenti con
scarso valore mercantile); infatti,
escludendo la legna da ardere, occorre
poter garantire all'industria di tra-
sformazione la costanza del riforni-
mento della materia prima.

Una valida risposta a questo tipo di
problemi potrebbe essere la costitu-
zione da parte dei proprietari boschi-
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vi di ‘associazioni, che potrebbero
inoltre assicurare da un lato 'assisten-
za tecnica e dall'altro un utilizzo pit
razionale dei mezzi meccaniei.

Gli interessati al miglioramento dei
boschi o all'imboschimento possono
reperire ulteriori informazioni (ad
esempio sulla scelta e il reperimento
delle specie da utilizzare ¢ sui possibi-
li contributi pubblici) presso i Servizi
Decentrati Economia Montana e Fo-
reste, i cui indirizzi sono riportati nel-
I'ultima pagina di questo bollettine, o
presso il Servizio Foreste dell'Asses-
sorato Agricoltura e Foreste della Re-
gione Piemonte,
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Tab. 1 - Caratteristiche dei vigneti oggetto delle prove.

Acrienda

Comune
DOCG,
Cultivar
CRIECILUTR lerreno
Esposizione
Altitwding s Lm. (m)
Pealurn termena
Intertila

Sonofila

Stato nutrizionale
Anno d rmpranio

Partnnesto
Forma di allevamento
Tipa di potatura

Allezza zona fruttifera
Alleres totale

Sestl impaniodcmy
Ceppi toorici/ha
Vendemmis

Curicw gemmi/ha

F.Ali Rocea
Barbaresco
Barbaresco

Nebbiolo

declive

sund-ovest

263

miedio impasto calcareo
inerbimento controllato
IREETEEPRI MECCAnICD
medio-busno

1974

420 A

Controspallicra
Cruyol modil archetio
-1 10 om

250 cm

265 W)

4193

410- 1w

55,000

Pellissero Luigi Vaira Aldo
Barbarcsco Harolo

Barbaresco Barolo

Mebbiolo Mebbiolo

maolio declive plancggiante

sud-est esl

300 430

medio impasto calcareo  calcareo tendenie arg.
fresature. inerbimento sarchiature

IRlErcepp MEecCumoon

IMIEFCE PR MCCCAnICo

maolto-busno discreto
1967 1967

Kober SHH Kober SBB
Controspallicra Controspallicra
Ciuvol modil archetto Guyol
40110 cm 60-100cm
20 cm 220 em

280 5 1{0k 2400 100
337 4167

2A0 - 15410 10710 - 21710
VLT 55,000

Mascarello Mauro
Castiglione Falletto
Barolo

Mebbiolo

declive

sud-nvest

280

medio impasto calcareo
fresature, inerbimento
INLETCERPI MEeCCAnIco
medio-scarso

1967

Kober SBB
Controspallicra
Guyot modif. archetto
4090 cm

180 em

350 90

4444

TA0-20/10

45,000

Ferraresi

La Morm

Barola

Nebbiala

declive

sud

240

medio impasio calcarco
fresature

INLETCEPP MECCANIcD
buono

1980

Kober 5SBB
Controspalliern
Giuyol modif, archetio
40-90cm

190 cm

280 100

3,371

1010 -2 1410

G000

Tecnica seguita

La prova ha preso in considerazione
per 4 anni consecutivi cinque vigneti
di MNebbiclo in situazioni pedologi-
C'h'! lii.ﬁﬂ'l'ﬂnzi.ﬁtﬂ‘, mnSE‘ﬂ[El]dﬂ d.i Ef'
fettuare i rilievi in 3 vigneti posti nel-
I'area del Barolo (a Castiglione Fal-
letto, La Morra e Barolo) e in 2 di
guella del Barbaresco (a Barbaresco e
a Treiso).

E stato quindi verificato I'effetto del-
la prova, sia per gli aspetti quanti-
tativi che per quelli qualitativi, sul-
I'uva prodotta nelle diverse situazio-
ni conseguenti agli interventi effet-
tuati i quali, mirati alla riduzione del
25% della produzione, hanno inte-
ressato:

1) i grappoli eccedenti uno per tral-
cio. Il «Nebbiolo» presenta una ferti-
liti tendenzialmente bassa (di poco
superiore ad 1) e solitamente male di-
stribuita, cioé con tralei sterili ed al-
tri con due grappoli (eccezionalmente
trel;

2) i grappoli non ben conformati o
mal posizionati, evidentemente meno
Favoriti per il raggiungimento della
maturazione ottimale. Per queste te-
si, la scelta & stata ovviamente pin
facile ed obiettiva nella fase dell'inva.
iatura;

3) le punte dei grappoli. L'obiettivo
era quello di eliminare la parte con
maggiori difficolti di maturazione,
fenomeno spesso abbastanza accen-
tuato su «Nebhbiolos.

Ogni tesi ha interessato 8 viti ed &
stata replicata 4 volte in ogni vigneto
e sempre sulle stesse piante per tutte
¢ quattro le annate.

Le caratteristiche dei vigneti oggetto
delle prove sono descritte nella rabel-
la 1; le tesi oggetto del confronto nel-
la tabella 2 e nella figura 1. Lo schema
sperimentale, impostato a blocehi
randomizzati, & stito mantenuto co-
stante nei quattro anni di prova sui
cinque vigneti. Gli interventi sono
stati effettuati in due epoche; alle-
gagione avanzata ed invaiatura al
40-60%.

In tutte le resi si & cercato di asportare
il 259 della produzione. 1 grappoli
asportati sono stati contati e pesati.

Alla raceolta sono stati esaminati i se-
guenti parametri:

In campo

— O infezione botrite e marciume
acido

— 95 diffusione botrite e marciume
acido (rilievi eseguiti su 30/60 grap-
poli per parcella, assegnando ad ognu-
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no una valutdzione con una scala di 8
valori (0-7) digitata direttamente in
campo su computer portatile)

— numero grappoli

— peso grappoli (kgfceppo).

In laboratorio

— zuecheri (@ Babo)
— acidité ritolabile (g/1 ac. tartarico)
— aciditi reale (pH).

Per calcolo

— peso unitario dei grappoli (g)

— produzionefha (per 80%: ceppi
teorici).

I dati sono stati elaborati per anno e
complessivamente,

Nell'azienda Rocea le uve di tutte le
tesi oggetto di intervento limitante la
produzione sono state riunite (mante-
nendo perd separate due ripetizioni
corrispondenti alla prima ed alla se-
conda coppia di filari) per metrere a
confronto il loro vino con quello delle
viti con grappoli non diradati né
spuntati (testimone).

Le uve sono state vinificate con mace-
razione di 10-12 giorni, previa ag-
giunta di 10 g/hl di metabisolfito di
potassio.
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Fig. 1 - Schema degli interventi (Ia porzione asportata & evidenziata dal cerchio). | Tale circostanza pud evidentemente
aver influenzato un buon numero di

Tesi Tesi Tesi g i %
: 5 p parametri, tuttavia, essendo ['interes-
2 allegagione 4 allegagione 6 '{ﬂeﬂfﬁl"“ se centrato sulle differenze tra dirada-
3 invaiatura 5 invaiatura 7 invaiatura to e testimone, la diversa eti dei grup-

pi di campioni non inficia la validith
dei confronti.

Per la determinazione dei pili tradizio-
nali parametri analitici (titolo alcolo-
metrico, estratto secco non riduttore,
acidita totale e volatile, pH, ceneri e
loro alcalinita) sono stati impiegati i
metodi ufficiali CEE. Gli acidi tartari-
co, malico, lattico e la glicerina sono
stati determinati per H.PL.C. (Gerbi
e Tortia, 1991). I polifencli totali sono
stati valutati previa separazione su co-
lonne Sep-Pak Cis (Waters) (Di Stefa-
no e Guidoni, 1989). Intensitd e tona-
lita colorante sono state stimate previa
misurazione della D.O. a 420 e 520
nm su 1 em di percorso ottico. Infine
gli antociani sono stati valutati con il
metodo per differenza di pH (Ribé-
reau-Gayon e Stonestreer, 1965).

I valori ottenuti con le analisi chimi-
co-fisiche e strumentali sono stati ela-
Dopo la svinatura i vini sono stati | to campioni per tesi delle annate | borati secondo un disegno fattoriale

un grappolo per asportarione asportazione
tralcio grappoli brutti punte

conservati in damigiane, operando 4- | 1987, ’88, 89, ’90. considerando come fattori le quattro
5 travasi nell'anno successivo per | Irilievi analitici e sensoriali sono stati | annate e le due tesi a confronto.
giungere cosi all'imbottigliamento, effettuati tutti nella primavera 1991, | I vini sono stati confrontati nell'am-

Dispanendosi di due campioni per te- | quando i vini avevano quindi subito | bito della singola annata mediante
si per ciascuno dei quattro anni, & sta- | un differente periodo di invecchia- | test di differenza (duo-trio test) e di
to possibile analizzare un totale di ot- | mento. preferenza.

Tab. 2 - Tesi a confronto e modaliti degli interventi.

Tecnica seguita | Epoca Motivarions

1) Testimone non dirmdato Sono stati scelti vigneti ad alta vocazione ned quall 1 proprietari ambiscono produrre vini
eccezionali.

2) Un grappolo per iralcio Allegagione E stato lasciato un solo grappolo per tralcio (il pit vicino alla base del germoglio).

3} Un grappolo per tralcio Invataturs Come sopra, operando all'invaiatura, Nel 60-70% dei casi il Nebbiolo ha gid un sola
grappolo per tralcio.

4) Asportazione grappoli brutti Allegagione Sono stuti asportati § grappali mal pesizionati, pid piccoli, posti sul traldl appiattits, coc.

5) Asportazione grappoli brutti Invaiatura In questa fase & stalo possibile utilizzare come fatiore disciminanie anche il ftardo
all'invaiatura.

6} Asporiazione punie Allegagione Quesie tesi sono state introdotie tenendo conto di un inconveniente frequente nel aNeb-
biolow: il ritardo di maturazione delle punte dei grappoli.

T} Asportazione punie Invaiaturn Come sopra, con maggion difficoltd a causa dello sviluppo degli acini.

“
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La I parte é stata pubblicata sul N. 1
Gennaio 1993 di Piemante Agricoltura,

Risultati in vigneto

ZONA DEL BARBARESCO

Vengono riportati i risultati medi
quadriennali delle due prove condotte
nella zona di produzione del Barbare-
sco (tab. 3). La produzione calcolata
del testimone & di poco superiore al
limite imposto dal disciplinare che
consente al massimo 100 g/ha, da ri-
durre con la cernita ad 80g/ha. II cal-
colo tiene perd conto soltanto in parte
dell’effetto limitativo della presenza
nei vigneti ordinari di piante con pro-
duzione molto scarsa che sono invece
sempre state scartate dai rilievi, per
cui la produzione reale & da conside-
rarsi inferiore a quella calcolata,

Il diradamento ha comportato ridu-
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zioni di produzione abbastanza vicine
al 25% previsto, in quanto solo 'a-
sportazione delle punte all'allegagio-
ne ha consentito un forte recupero
delle parti restanti del grappolo, in-
crementandone il peso rispetto agli
interventi all'invaiatura,

La reazione delle piante & stata quella
prevedibile, portando i grappoli rima-
sti ad un leggero incremento di peso
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e ad un lieve, ma significativo in-
cremento del tenore zuccherino (da
+0,5a +0,7° Babo rispetto al testi-
mone). La riduzione dell'acidita, pur
risultando confermata in tutte le tesi
diradate, non raggiunge livelli pro-
banti.

Per quanto riguarda la sanita dei grap-
poli, le differenze sono contenute e
Vesiguita dell'attacco di botrite ¢ di
marciume acido, a causa degli anda-
menti climatici favorevoli, non con-
sente di trarre indicazioni utili,

Le differenze tra gli interventi e le
epoche si mantengono sempre entro
ambiti molto contenuti. Tendenzial-
mente |'asportazione delle punte al-
I'allegagione sembra sia riuscita a con-
ciliare una buona gradazione zucche-
rina con la minore riduzione di produ-
zione, ma l'intervento & ovviamente
pilt oneroso.
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I dati medi (tab. 4) si riferiscono ai
rilievi effettuati in tre aziende dislo-
cate in altrettanti comuni della zona
di produzione. Le analogie di compor-
tamento con il Barbaresco sono evi-
denti, anche se le differenze nella
composizione del mosto nei confronti
del testimone si attenuano, con incre-
menti zuccherini ancor piti limitati:
l'aumento massimo (e 'unico signifi-
cativo rispetto al testimone) & stato
quello registrato a seguito della spun-
tatura all'allegagione ( + 0,31 °Babo).

Valutazione enologica e conclusioni

Le analisi chimico-fisiche e strumen-
tali sui vini ottenuti all’azienda Rocca
hanno permesso di evidenziare che il
diradamento manuale dei grappoli in-
fluenza, in maniera significativa, al-
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gah. 3),
necessario ricordare che le annate
in cui & stata condotta la prova sono
state caratterizzate da un andamento
climatico piuttosto buono ed addirit-
tura eccezionale nel 1989 e "90. Per-
tanto dal punto di vista enologico i
risultati conseguiti possono apparire,
per qualche parametro, persino ecces-
sivi rispetto alle esigenze del discipli-
nare di produzione del Barbaresco.
quindi opportuno soffermarsi a
considerare il senso delle modificazio-
ni che il diradamento induce, pit che
il loro valore assoluto.
Cosi 'aumento di circa mezzo grado
alcolico costantemente ottenuto con
il diradamento pud apparire poco rile-
vante in annate come quelle conside-
rate, ma & di sicuro interesse in quelle
annate o EI.Izl:r quelle posizioni in cui
un’ottimale maturazione non & sem-

e EE—

Tab. 3
Un grappalo per tralcia Asportanone grappol bruni Asportazione punte
Parametri Testimone
Allegagione Invaiatura Allegagione Invaiatura Allegagione Invaiatura

Produrione (@Ba) .....oooocvininnnnn, 1042 a4 79,4 beH 757 cB 77,8 beB 779 B B5.6bB 76,7 cB
N. grappoli/eeppo ..................., 13,5aA 10,1 bB 9,5 bi 9,7 bl 9.8 bh 13,484 12,5 b8
Peso unitario grappoli (), ............ 258 aA 267 aA 266 ak 270 aA 269 aA 222 bR 24 bB
GeadiBabo - e R 19,70 bR 20,39 aA 20,38 aA, 2022 34 2034 5A 20,28 2A 20031 nA
Acidith titolabile (8/1) .......ooonnenn. T.50 aA T.22 aM T.07 aA T.29aA T.26 aA .04 04 7.08 aA
Aciditdrede (pH) ...........covvnnnss 3,08 aA llas 31284 11024 309 a4 310aA llaA
N. grappoli asportati .............. .. 0dD 4.3aA 4,0 abAB 33eC 3.6 beBC 0dD 0dD
Peso grappoli asportati(g) ............ 0dDy 133 cC 521 nA e 357bR 105 eC 408 bB
Botrite (% infemione) .. ...o.oiuuiinens 2.0 aA 2.5aA 2.6 aA 2.8 aA 23aA 19 aA 1.5 aA
Botrite (% diffusiong) ................ 303 ad 323aA 288 aA Jl.BaA 29,1 nA 28.4aA 23944
Marciume acido (% infezione) .. ...... 0,2 abA 0,1 abA 0,2 abA 0,2 ahA 0.3aA 0.3 abA 01'bA
Marciume acido (% dilfusione) . ...... 8.7aA T48A T.5aA T.9aA Q.6aA BlaA 5.6

Tab. 4 - Risultati medi su tre prove ottenute nella zona del Barolo.

Un grappolo per tralcio Asportarione grappoli brum Asportazione punie
Parametn Testimone
Allegagione Invaiatura Allegagione Invaigturn Allegagione Invaiatura

Produzione (qRa)........vvnreinns 104,2 aA 80,9 bB 754 bB 84,3068 77.0bB 86,6 bB Bl.4 bR
M. grappoliioeppo .....cooivmeinianins 12,9 aA 5.6 bB 9.6 bR 99bB 9.5 b 12,504 12,504
Peso unitario grappoli(g............. 253 abA 258 ahA 243 bA 269 aA 253 abA 213cB 202 cB
e e S e e S 19,83 bA 20,00 abhA 20,07 abA, 19,96 ahA, 20,02 ahA 19,97 abA 20,14 a4
Aciditd titolabile (B ..oovvviiiinniss 8. 56aA 8,41 abA 8,30 abA B.61 aA 8,19 bA 8,47 abA 841 abA
Aciditd reale (pH) ..........o0eeeeess 3,08 aA 310 aA 308 aA 3,08 nA 3.09 aA 3,09 aA 308 aA
N, grappoli asportati () .............. ObB 34aA 34aA 12aA 3. 58A ObB 0bB
Peso grappoliasportati ., ,............ 0eC 210 bE TR aA 177 bBC Bl8aA 179 bBC T00 aA
Botrite (%Winfezione) .......oeviieenes 20aA 23 aA 1,8 aA 200A 1.8 aA 1.9 aA 1,8 A
Botrite (% diffusione) ................ 33.8aA 36,8 aA 315,804 15504 38,7 aA 36,3 aA 33004
Marciume acido (% infezxione) . ....... 0.2aA 044 0.2 aA 0.3 aA 0.2aA 0,2 aA 0,2 aA
Marciume acido (% diffusione) . ....., 8.2aA 10,2 aA B83aA 2.0aA 9.8aA B3aA B.6aA

ZONA DEL BAROLO cuni importanti parametri dei vini | pre un obiettivo facilmente raggiun-

gibile,

L'estratto non riduttore dei vini otte-
nuti presenta in generale valori non
particolarmente elevati, ma va consi-
derato che a tale risultato contribui-
sce il basso tenore di acidita totale. In
ogni caso le tesi diradate presentano
costantemente valori di estratro di
circa 0,5 g/l superiori a quelle testi-
mone. Al maggiore estratto contribui-
sce in larga misura il superiore tenore
in glicerina, ma non va dimenticato
che tale vantaggio & parzialmente
neutralizzato dalla minore acidita fis-
sa delle tesi diradate.

Di sicuro interesse, per vini che devo-
no sopportare un lungo invecchia-
mento come il Barbaresco, & il conte-
nuto costantemente, anche se non
largamente, superiore in polifenoli to-
tali riscontrato nei vini dopo dirada-
mentao,

e R
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Il maggior contenuto in polifencli si
traduce anche in termini di pit eleva-
ta intensita colorante; al contrario la
tonalita colorante presenta valori piti
bassi, che corrispondono a tonalita di
rosso pit vivaci, nelle tesi testimoni,
ma tale riscontro & probabilmente
conseguenza del pH inferiore di que-
ste ultime e quindi della superiore io-
nizzazione dei loro antociani. In ef-
fetti proprio la concentrazione idro-
genionica dei vini ottenuti previo di-
radamento dei grappoli & il parametro
su cul si pud nutrire qualche perplessi-
ti. In termini di contenuto in acido
tartarico e malico, o lattico quando la
fermentazione malolattica & gid avve-
nuta, le tesi a confronto non presenta-
no differenze sostanziali, ma le ceneri
s0no costantemente superiori nelle te-
si diradate (mediamente +0,15 g/l);
cid comporta una piil rilevante salifi-
cazione dell’acido tartarico con con-
seguente calo dell'aciditi titolabile e
crescita di pH.

1 risultati delle analisi sensoriali, con-
dotte da due gruppi di assaggio per un
totale di 26 degustatori, hanno con-
fermato quanto.emerso dalle analisi di
laboratorio rispetto alla presenza di
differenze percettibili tra i vini in
guanto & stato raggiunto il numero di
riconoscimenti esatti necessario a de-
cretare, per P = 0,05, l'esistenza di
differenze sensoriali tra i vini in tutte
le annate per cui si sono effettuati i
confronti.

Pili problematico il risultato dei testi
di preferenza, dove in nessun caso &
emerso un livello di gradimento signi-
ficativamente superiore per una delle
due tesi a confronto. Senza voler trar-
re conclusioni affrettate & comungue
lecito pensare che su tale risultato ab-
biano pesato le eccezionali condizioni
climatiche, gid in precedenza richia-
mate, che possono avere in parte in-
terferito con gli eventuali effetti posi-
tivi del diradamento.

Messuna differenza dal testimone,

Tab. 5 - Valori medi annuali dei principali parametri analitici rilevati su vini
Barbaresco con uve sottoposte a diradamento manuale (D) o non diradate (T).

Signifi-

Annate 1987 1988 1989 19490 cativinh
F

Campiosi Sy (e I I R YO R 2 T e
Alcol (%in vol) ...... 1305 1420 1408 1467 1484 1523 1449 (4,78 -
Estsecoonr{gl).... 233 251 256 B 255 26,0 254 359 »
Cilicerina (g1) ...... 83 B9 7.8 84 1.9 8.5 7.9 88 -
T Ty 340 352 373 386 3,57 363 337 346 -
Acaditi totale (g7) 547 510 491 465 499 469 654 4,19 -
Aciditi vol. (g1)-..... 0,61 0,75 067 067 059 069 076 080 ns
- | R R 197 210 288 296 276 286 224 25) ’
Alcal. cen. (meg/l).... 2113 225 241 23,1 2.7 23.7 220, 27 LS.
Actartarico(pl)..... 1,70 147 105 103 180 178 1% 151 ns
Ac. malico (g/1) ....... - - - = - - 145 147 ns
Ac. lawico(g) ....... 1,58 1,70 169 208 195 195 025 025 *
Polifen. tot. img/1) ... 2610 3120 1933 2172 1588 1724 1948 2072 o
Antociani lib. (mgT) . 4.5 83 170 190 200 190 330 8% n.s
Intensiticolorante ... 486 545 486 S8 3% 370 423 421 e
Tonalitd coloranie ... 1,04 1,04 1,04 112 (Wi} I,14 082 0,85 o

non diradato né spuntato, & stata ri-
scontrata né come diffusione, né co-
me entitd d’infezione di Botrytis ci-
nerea né di marciume acido, a Barolo
come a Barbaresco, per alcuno degli
anni di prova, malgrado il rilevamen-
to particolarmente accurato condotto
con metodologia normalmente in uso
per sperimentazioni relative alla dife-
sa del vigneto. Questo risultato pud
esser dovuto alle caratteristiche del
grappolo, poco soggetto a tali ampelo-
patie in vigneti correttamente con-
dotti, come anche all'andamento cli-
matico degli anni 1987-90 che & ap-
parso favorevole alla produzione di
uve sane.

In conclusione il diradamento e la
spuntatura sono tecniche la cui ado-
zione deve essere ponderata in vista
di precisi obiettivi enologici (tenendo
particolare conto delle attitudini pro-
prie della cultivar in modo da non ac-
centuarne eventuali difetti potenziali)
e nel quadro di una corretta imposta-
zione di tutte le scelte in vigneto a
cominciare da quelle del vitigno e del
clone (portinnesto compreso) fino a
tutta la gestione aziendale, affinché
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non si tramuti nell’adesione acritica
ad una moda passeggera, in un fiore
all'occhiello per correggere no in
apparenza errori di impostazione o di
eccessivo ricorso a mezzi tecnici, qua-
si la vite fosse un prodotto industriale
per cui dall'entita degli investimenti
si attende una crescente redditivita.
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