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GUIDA DEI VINI O.N.A.V.
Scheda combinata centesimale e a parametri liberi quantitativi
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DEPREZZAMENTO PER

MANIFESTAZIONE

NOME DELL’ASSAGGIATORE

GUSTO
GUSTO
OLFATTO

OLFATTO

VISTA

commissione campione annata designazione del vino

nº nº

data ore

esame
NATURA

DEI DIFETTI

LIMPIDEZZA

INTENSITÀ

FRANCHEZZA

TONALITÀ

INTENSITÀ

FINEZZA

ARMONIA

FRANCHEZZA

INTENSITÀ

CORPO

ARMONIA

PERSISTENZA

RETROGUSTO

GIUDIZIO COMPLESSIVO

COLORE

TOTALI  parziali
decine

unità TOTALE

biologica

chimico-fisica

accidentale

congenita

PREVISIONE EVOLUTIVA

NEGATIVA POSITIVA

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

1 2 3 4 5 6 7 8 9 100

VISTA

OLFATTO

GUSTO OLFATTO

METODO  UNION INTERNATIONALE DES OENOLOGUES


